
Le Menu

Formules du midi

Entrée du jour au choix
Plat au choix

Plat du jour ou Salade du Mess
Prosciutto E Funghi ou 4 Formaggi

Poisson du moment (+3.00€)
Bavette, frites et salade (+3.00€)

Dessert au choix
Mousse au chocolat ou Salade de fruits ou Douceur de citron

Panna Cotta ou Glace 2 boules ou Café douceur
Café gourmand (+2.00€)

Valables uniquement le midi du Lundi au Vendredi sauf jours fériés

Formule enfant
Valable tous les jours - Jusqu’à 12 ans

Nous Cuisinons avec Passion

Ici, nous travaillons à partir de produits bruts et frais 
afin de partager cette passion de la cuisine

et de vous proposer le meilleur de notre savoir-faire.

Nous avons à coeur de vous proposer le talent de nos 
Artisans, Producteurs,

Agriculteurs et Fournisseurs locaux.

Prix nets - Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Le réglement par chèque n’est pas accepté

LUNDI : 9H00 - 16H00
MARDI ET MERCREDI : 9H00 - 22H30
JEUDI ET VENDREDI : 9H00 - 23H30

SAMEDI : 11H00 - 23H30

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
16.50 €

Entrée + Plat + Dessert
19.50 €

Nos formules ne sont pas cumulables
avec d’autres promotions (Pass Time, Toutateam...)

Diabolo ou sirop à l’eau
mini pizza ou poulet pané (frites ou légumes)

salade de fruits ou boule de glace
10.00 €

Repas d’entreprise ou Assemblée générale
Cocktail dînatoire ou Repas de famille

Pot de départ ou Formation
Nous vous proposons des formules pour vos 
évènements, ainsi qu’un espace privatisable

Formule groupe

Nos Desserts
Panna Cotta Coulis de framboises, passion ou caramel ............................................................................. 6,00€

Mousse au chocolat .............................................................................................................................................. 6,30€

Salade de fruits frais .......................................................................................................................................... 6,30€

Douceur de citron ..................................................................................................................................................... 6,30€

Coulant au chocolat Supplément boule de glace 2.20€........................................................................ 6,80€

Tiramisu Café et Amaretto .......................................................................................................................................... 6,80€

Crème brulée Vanille Équateur «Carlos Pulgarin» ........................................................................................ 7,50€

Soufflé glacé Pommes, Calvados et compotée de pommes caramélisées ....................................... 7,50€

Nos 4 mignardises seules ............................................................................................................................. 6,50€

Café gourmand ........................................................................................................................................  à partir de 8,30€

Thé gourmand .............................................................................................................................................................. 9,50€

Chocolat gourmand .............................................................................................................................................. 9,80€

Digestif gourmand Get 27, Menthe Pastille, Baileys ou Limoncello ................................................. 12,30€



Nos Entrées
Bocal Fraîcheur Chèvre frais «Painchaud», tomates et concombres.................................................. 6,50€

Tartare de saumon Existe en plat (frites et salade) : 15.00€ ............................................................... 7,50€

Burrata Compotée de tomates et crumble de Parmesan .............................................................................. 8,90€

Carpaccio de boeuf VBF ...................................................................................................................................... 9,50€

Nos Plats
Pasta Al Gorgonzola E Speck .................................................................................................................... 13,50€
Linguines, Gorgonzola, noix, tomates séchées, Speck
Pasta Alla Carbonara la recette Italienne ................................................................................................ 14,20€
Linguines, Guanciale, sauce Carbonara (jaune d’oeuf, Parmesan, poivre)
Lasagna Alla Bolognese  ................................................................................................................................ 15,50€
Béchamel, ragù alla Bolognese (boeuf et porc haché), roquette, Parmesan
Risotto Di Mare ............................................................................................................................................................ 16,20€
Risotto crémeux (Parmesan, crevettes et curcuma), gambas snackées, citron
Poisson du moment .............................................................................................................................................. 16,50€
Une nouvelle recette chaque semaine

Nos Viandes
Steak haché VBF 125g Supplément oeuf 1.20€ ........................................................................................ 11.80€
Bavette VBF 200g .................................................................................................................................................... 16,50€
La pièce du boucher ....................................................................................................................... selon arrivage
Demi-filet de canard «Maison Chevalier» - Cossé le Vivien ................................................................ 16,30€

Nos Burgers
 simple double
Burger du Mess Nouvelle recette ...................................................................................... 16,80€ 22,80€

Steak haché VBF 125g, Saint-Nectaire, oignons rouges, sauce burger maison
Cheeseburger ............................................................................................................................... 17,30€ 23,30€

Steak haché VBF 125g, Brie, Cheddar, Saint-Nectaire, ketchup 
Burger al polo .............................................................................................................................. 16,50€ 22,50€

Poulet pané, Gouda au cumin, crème ciboulette moutardée, chou rouge

Pâte à pizza élaborée avec une farine Mayennaise «Minoterie du Château»

Supplément légumes ou oeuf : 1.20€

Supplément poulet ou Prosciutto Cotto : 1.50€

Supplément charcuterie ou fromage : 2.50€

Supplément Burrata : 5.00€

Nos Pizzas
Margherita ........................................................................................................................................................................ 10,50€
Sauce tomate, Mozzarella, basilic
Prosciutto E Funghi................................................................................................................................................ 13,50€
Sauce tomate, Mozzarella, champignons, Prosciutto Cotto
4 Formaggi ........................................................................................................................................................................ 13,50€
Sauce tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Scamorza Fumée
Coppa E Zucchine ..................................................................................................................................................... 14,40€
Sauce tomate, Mozzarella, Scamorza Fumée, courgettes, Coppa
Diavola con Manzo ................................................................................................................................................. 15,90€
Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, boeuf haché, Spianata
Mortadella E Pistacchio ................................................................................................................................... 15,80€
Mozzarella, Parmesan, Mortadelle, pesto de pistache
Carbonara .......................................................................................................................................................................... 15,80€
Mozzarella, Parmesan, Guanciale, jaune d’oeuf
Capra E Miel ..................................................................................................................................................................... 14,00€
Crème fraiche, Mozzarella, chèvre frais «Painchaud»,poulet, miel, roquette, noix
La Dolce Fumo ............................................................................................................................................................... 15,60€
Crème fraiche, Mozzarella, Gorgonzola, oignons rouges, pommes de terre, Speck
Pizza de l’Étoile ........................................................................................................................................................... 15,90€
Crème fraîche à la truffe, Mozzarella, poulet, champignons, roquette
Al Salmone ........................................................................................................................................................................ 17,50€
Crème fraiche, Mozzarella, saumon fumé artisanal «Christophe Leblanc», roquette

Nos Salades
Salade du Mess ........................................................................................................................................................... 13,50€
Poulet pané, Parmesan, Gouda au cumin, crème ciboulette moutardée
tomates cerises, pickl’s de légumes
Salade Océane ............................................................................................................................................................. 17,00€
Saumon fumé artisanal «Christophe Leblanc», tartare de saumon, gambas marinées
Crème citron, avocat, tomates cerises, gressin, sésame
Salade du Moment ........................................................................................................................... selon recette

Notre cave
 12 CL 50 CL 75 CL

ROUGE
Chinon Domaine du Roncée AOC - Cabernet Franc............................................ 5,30€ 19,00€ 27,50€
Chinon Château La Grille AOC - Cabernet Franc .................................................   41,00€

Graves Château Millet AOP - Cabernet Sauvignon ............................................ 5,60€ 20,10€ 29,10€
Pessac Leognan Domaine Grandmaison AOC - Merlot ............................   42,00€

Saint Emilion Grand Cru Château Le Conte AOC - Merlot ...............   49,00€

Côtes de Gascogne Domaine Plaimont IGP - Merlot .............................. 4,50€ 16,20€ 23,40€

Cahors Clos du Chène AOP - Malbec ........................................................................   30,00€

Pécharmant Domaine de Tiregand AOC - Merlot ...........................................   36,00€

Haute-Provence Saint Jean Lez Durance AOP - Syrah         .................   32,00€

Crozes Hermitage Les Alexandrins AOP - Syrah .......................................   39,00€

Morgon Domaine Mélinon AOP - Gamay .................................................................   37,00€
Mercurey Domaine Adélie AOP - Pinot Noir         ..............................................   55,00€

Veneto Gran Passione IGP - Corvina ......................................................................... 5,90€ 21,20€ 30,60€

Chianti Piccini IGP - Sangiovese         ...................................................................... 5,60€ 20,10€ 29,10€

BLANC
Côteau du Layon Domaine Blouin AOC - Chenin ........................................ 4,30€ 15,40€ 22,30€

Charmes Domaine Plaimont IGP - Gros Manseng ............................................. 5,00€ 18,00€ 26,00€

Terret Chardonnay Les Coches IGP - Chardonnay .................................. 4,50€ 16,20€ 23,40€

Côtes de Gascogne Domaine Plaimont IGP - Colombard .....................   22,00€

Quincy Maison Eric Louis AOP - Sauvignon ............................................................ 6,50€ 23,40€ 33,80€

Pinot Grigio Corte Martina DOC - Pinot Gris ..................................................... 4,90€ 17,60€ 25,40€

Chinon Les 3 Côteaux AOC - Chenin ......................................................................... 4,90€ 17,60€ 25,40€

Graves Château Millet AOP - Sémillon .....................................................................   32,00€

ROSÉ
Cabernet d’Anjou Domaine Blouin AOC - Cabernet Franc ..................... 4,20€ 15,10€ 21,80€
Pierrevert Saint Jean Lez Durance AOP - Syrah         ................................... 5,20€ 18,70€ 27,00€
Provence Sainte Margherite AOP - Grenache         ..........................................   37,00€

PÉTILLANT
Prosecco .............................................................................................................................. 4,80€  25,00€

Saumur Brut Bouvet Ladubay «Saphir» ............................................................ 6,50€  33,80€

Champagne Paul Romain ......................................................................................... 12,00€  55,00€

Champagne Mumm ..................................................................................................... .  75,00€

EAU
  50 CL 100 CL
Plancoët Minérale ................................................................................................................................... 3,60€ 4,90€

Plancoët Fines bulles ............................................................................................................................. 3,60€ 4,90€

San Pellegrino ..................................................................................................................................... 4,10€ 5,40€

Cristaline .................................................................................................................................................... 1,50€ (150 CL)

Prix nets - Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Le réglement par chèque n’est pas accepté

Prix nets - Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Le réglement par chèque n’est pas accepté

Prix nets - Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Le réglement par chèque n’est pas accepté

BIO

BIO

BIO

BIO

BIO

Pour Partager
Saucisson d’Ahuillé Nature, noisette ou chorizo...................................................................................... 6,00€

Planche de Charcuteries 4 charcuteries italiennes ............................................................................ 15,00€
Petite Planche mixte 2 charcuteries et 2 fromages.............................................................................. 12,50€
Grande Planche Mixte 3 charcuteries, 3 fromages et 1 tartinable ................................................ 19,50€
Planche de fromages L’ensemble de nos fromages ............................................................................ 22,00€

Nos viandes sont proposées avec deux garnitures et une sauce au choix

Garnitures :
frites maison / salade fraîche / linguines / poêlée de légumes

Sauces maison : 
Gorgonzola / béarnaise au balsamique / poivre / miel-moutarde

Sauces classiques :
Ketchup / mayonnaise / moutarde

Pain burger boulanger «La Maison du Pain»

Nos burgers sont proposés avec frites et salade et une sauce classique

Sauces classiques :
Ketchup / mayonnaise / moutarde

Sauces maison : 1.50€

Gorgonzola / béarnaise au balsamique / poivre / miel-moutarde

VÉGÉ

Nos burgers sont déclinables en végétarien (galette de blé et pois)VÉGÉ

VÉGÉ

VÉGÉ

VÉGÉ

VÉGÉ


