
Prix nets - Service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Le règlement par chèque n’est pas accepté.

Gateau au chocolat maison      5,50€

Salade de fruits frais       5,50€

Panna cotta maison        5,50€

framboise ou caramel beurre salé

Mousse au chocolat maison      5,50€

Mousse de mascarpone au citron maison    5,50€

Tiramisu maison        5,50€

Tarte citron meringuée et son sorbet framboise    8,00€

Café gourmand        7,00€

Digestif gourmand        11,00€

Nos De�erts

Demandez nous la carte des glaces pour plus de choix.

Les Vins
ROUGE

CHINON Domaine du Roncée AOC      4,70€

GRAVES Chateau Millet AOP       5,30€

MORGON Domaine Mélinon AOC      4,90€

BARBERA D’ASTI Rossofueco DOC      6,40€

BLANC
COTEAU-DU-LAYON Domaine Blouin AOC     4,00€

CHARMES Domaine Plaimont IGP      4,30€

BEAUJOLAIS Domaine Mélinon AOC      5,10€

SANCERRE Maison Eric Louis AOP      6,40€

CÔTES DE GASCOGNE Domaine Plaimont IGP     3,50€

CHINON Les 3 côteaux AOC       4,70€

BOURGOGNE ALIGOTÉ        4,00€

ROSÉ
CABERNET D’ANJOU Domaine Blouin AOC     3,50€

PIERREVERT Chateau Daint-Jean-Lez-Durance AOP    4,50€

Tarif pour un verre de 12CL 
consultez la carte des vins pour nos bouteilles et grands crus

à partir de 

à partir de 

Le M
enu



SALADE DU MESS        13,50€

Poulet, tomates cerises, Parmesan, Scamorza Fumée, 

gressin, Ricotta au basilic, pickl’s de légumes

SALADE ITALIENNE        15,00€

Roquette, Burrata (120g), Rostello, aubergine, brunoise de fruits, crème à la truffe, gressin

SALADE OCEANE        16,00€

Saumon fumé artisanal, tartare de saumon, poisson poché, avocat, 

tomates cerises, gressin, sésame, Ricotta au basilic, pickl’s de légumes

BURGER DU MESS existe en végétarien      15,00€

Steak haché 125g VBF, Pigray, Oignons caramélisés, 

sauce barbecue, tomate, cornichons

CHEESEBURGER existe en végétarien      15,50€

Steak haché 125g VBF, Pigray, Saint-Ursin, Cheddar, ketchup

BURGER ITALIEN         16,00€

Steak haché 125g VBF, Gorgonzola, Mozzarella, San Daniel, pesto verde

MARGHERITA         9,00€

Sauce tomate, Mozzarella, basilic

PROSCIUTTO E FUNGHI       13,80€

Sauce tomate Mozzarella, champignons, Rostello

4 FORMAGGI         13,80€

Sauce tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Scamorza Fumée

CAMPIONE         13,80€

Sauce tomate, Mozzarella, oignon rouge, viande hachée, origan

DIAVOLA         13,80€

Sauce tomate, Mozzarella, oignon rouge, poivron vert, Spianata

PARMA         15,00€

Sauce tomate, Mozzarella, Gorgonzola, aubergine, San Daniel

PIZZA DU MESS        13,80€

Crème d’Isigny, pomme de terre, Andouille artisanale, Pigray, Saint-Ursin, noix 

CAPRA E MIEL        13,80€

Crème d’Isigny, Mozzarella, chèvre frais artisanal, poulet, miel, roquette, noix

AL SALMONE         16,00€

Crème d’Isigny, Mozzarella, saumon fumé artisanal, roquette

AL PESTO         15,00€

Pesto verde, Mozzarella, oignon rouge, tomates cerises, Rostello

CAPOCOLLO         16,00€

Crème à la truffe, Mozzarella, jeune pousse d’épinard, tomates cerises, Coppa

Supplément ingrédient pizza : 2,50€

Supplément burrata : 5,00€

Farine élaborée par «Minoteries du Chateau» à Ernée

La raviole du moment (100g)      6,50€

Tartare de saumon        7,50€

Burrata (120g) et ses pickl’s de légumes     8,00€

Prix nets - Service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Le règlement par chèque n’est pas accepté.

Nos Entrées

Nos Salades

Nos Burgers

Steak haché VBF 125g (supplément œuf : 1€)     10,00€

Poisson du moment        13,50€

Brochette de poulet mariné      13,50€

Bavette «Charolaise» 200g       16,00€

Entrecôte «Rouge des Prés» 300g      28.00€

Nos Viandes

Supplément Double Burger : 4.00€ - Triple Burger : 7.00€ - Sauce : 0.80€

Pain burger artisanal «La Maison du Pain» à Laval

CARBONARA La recette Italienne      12,50€

Tagliatelles fraîches, Guanciale, Parmesan, oeuf

PESTO VERDE         12,20€

Tagliatelles fraîches, pesto verde, pignons de pin et pistaches, Parmesan

ARRABIATA         12,00€

Tagliatelles fraîches, tomates San Marzano, tomates cerises, ail, piment, persil, Parmesan

Nos Pâtes

Nos Pi�as

Nos viandes sont proposées avec deux garnitures et une sauce au choix
Garnitures : frites maison, riz, pates, salade, flan de légume

VÉGÉ

Nous Cuisinons avec Passion

Ici, nous travaillons à partir de produits bruts et frais

afin de partager cette passion de la cuisine

et de vous proposer le meilleur de notre savoir-faire

Nous avons à coeur de vous proposer le talent

de nos artisans, producteurs, agriculteurs et fournisseurs locaux
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